
U RB G E R

M E N U



a Domicilio
Servizio

ORDINI ENTRO LE 21

348.122.9456
392.971.0221

I burger non sono 
accompagnati dal contorno



Intrattieni

COPERTO 1 €

Per qualsiasi informazione su sostanze e allergeni è possibile 
consultare l’apposita documentazione che verrà fornita su richiesta, 

dal personale di servizio. Potrebbero esserci variazioni nel menù 
legate alla reperibilità  dei prodotti di stagione  

MIX DI PATATE FRITTE 
~Gialle e Viola

4.5
euro

PATATE SPEZIATE 
~al Cajun e Pepe Nero

euro

STECCO DI POLLO CROCCANTE 
~ con Salsa Teriyaki 

5
euro

CROCCHETTE DI RAPE
~ con Caciocavallo, Limone e Mayo alla Curcuma

5
euro

4.5



I Nostri

Scegli il panino, Pane bianco  o ai Semi di Zucca e Curcuma
e abbinalo ai tagli consigliati dallo chef Onofrio Cafagna.

Tutti i burger sono disponibili anche al Piatto.

Burger!

BLACK ANGUS KAISERIN*

CAPOCOLLO

madama bianca

POLLO

WAGYU*

* in base alla disponibilità, il prodotto 
potrebbe essere surgelato



Consigliato con

11
euro

13
euro

9
euro

JOHNNY KID
Segni Particolari

Hamburger ~ (180 gr)
bacon, cheddaR

 cipolla
PomodorI, iceberg
KetCHUP ~ Home-made
Maionese~ Home-made

MIX DI PATATE frittE
(Patata Viola, Patata Gialla)

Contorno 



Segni Particolari

RINO TEGAMINO

Hamburger ~ (180 gr)
uova al tegamino
bacon croccante

mayo al pecorino di fossa 
e tartufo, melograno
funghi champignon

Consigliato con

11
euro

12
euro euro

9

Contorno 

kiwi, misticanza, scaglie 
di parmigiano, stick di carote

semi di girasole
dressing al limone



Hamburger ~ (180 gr)
SGAGLIOZZE (POLENTA FRITTA)

CACIOCAVALLO
cipolla rossa

carote in agrodolce
mayo al curry

Segni Particolari

SGAGLIOZZY

Consigliato con

euro
912

euro
16,5
euro

Contorno 

feta, clementine
misticanza, finocchio

semi di zucca
dressing alla senape



Segni Particolari

KUNG FUCIO

Hamburger ~ (180 gr)
SALSA HOISIN

carote sedano-RAPA
CHEDDAR, BACON
germogli di soia

all'olio di sesamo

Consigliato con

12
euro

9
euro

16,5
euro

Contorno 

barbabietola
caciocavallo, lattuga

chips di mandorle
aceto balsamico



Hamburger ~ (180 gr)
melassa al melograno

cubettata di patate
pistacchio, salsa al miele

limone, senape
chips di riso

Segni Particolari

HONEY LIMONY

Consigliato con

11
euro

13
euro euro

9

Contorno 

kiwi, misticanza, scaglie 
di parmigiano, stick di carote

semi di girasole
dressing al limone



Segni Particolari

KAT MANDUJA

Hamburger ~ (180 gr)
RAPE, FIORDILATTE

MANDORLE
'NDUJA a gocce

Capocollo
croccante

Consigliato con

euro
13
euro

16,5
euro

9

Contorno 

feta, clementine
misticanza, finocchio

semi di zucca
dressing alla senape



Segni Particolari

 

BURGER DI zucchina
salsa al cocco

pasta di pistacchio
menta

tortillas

COCO LOCO

Per Vegetariani

7
euro

Contorno 

barbabietola
caciocavallo, lattuga

chips di mandorle
aceto balsamico



La Carne

BLACK ANGUS
Irlanda

KAISERiN
Germania

Con la sua natura selvaggiae i suoi allevamenti naturali, 
l’Irlanda è una terra  privilegiata in termini di qualità, 
affidabilità e sapore della carne. I capi sono allevati al pa-
scolo e in inverno la dieta si arricchisce di fieno, cereali, bar-
babietole e melassa di canna da zucchero. La frollatura tra-
dizionale in osso di due settimane permette la formazione di 
un gusto unico. La tenerezza e un colore rubino intenso si 
combinano alle striature di  grasso dovute alla marezzatura 
naturale delle carni. 

Per poter fregiare questa Bavarian Heifer (giovenca 
bavarese) dell’esclusivo brand Kaiserin, viene seguito un pro-
cesso di selezione molto accurato: vengono scelti solo tagli 
che rispettano requistiti di conformazione e 
inflitrazione di grassi elevati (15-17%) e frollati per 21 
giorni.  Il risultato è una carne succulenta e tenera, adatta a 
tutti i palati.



La Carne

WAGYU
Australia

madama bianca
Italia

Allevata in Piemonte, è la più importante razza autoctona 
italiana. Caratterizzata dal suo splendido manto bianco, è 
conosciuta in tutto il mondo grazie alle sue caratteristiche 
uniche: eleganza, finezza, grande muscolosità e accresci-
mento, basso contenuto di colesterolo e tessuto connettivo 
oltre a un ottimo rapporto fra acidi grassi saturi ed insaturi. 
Questa razza è tra quelle più salubri, avvicinandosi alle 
virtù dietetiche del pesce.

Gli allevatori australiani hanno esaltato più di altri le 
caratteristi eccezionali di questa razza bovina autoctona del 
Giappone. Un’eccellenza assoluta, dal sapore intenso e 
dall’eleganza imbattibile. La quantità di grasso infiltrata 
nella polpa permette di esaltarne la sapidità, senza mai 
essere sopra le righe, con una piacevolezza fuori dal comune.



La Carne

CAPOCOLLO
Italia

Il capocollo è un taglio carne suina e rap- presenta la parte 
della schiena adiacente alla testa. In pratica è l'estremità 
della lombata. È costituito da differenti fasce muscolari, 
inframmezzate da una quanti- tà importante di grasso visibi-
le. Questo grasso lo rende molto interessante come taglio, 
perché è in grado di mantenere la carne morbida e di confe-
rirgli un sapore molto intenso, ma essendo asportabile con 
facilità, non influisce in modo così impor- tante sull'apporto 
calorico.

Le sue carni bianche sono uniche per qualità di allevamento 
e per il sapore che le contraddistigue. I polli sono allevati a 
terra e crescono lentamente seguendo tempi naturali. L’ali-
mentazione curata e ricca di cereali rende le carni più sode  
e saporite. Grazie all’apporto di proteine “nobili” e alla 
ridotta quantità di grassi totali con prevalenza di mono e 
polinsaturi, le carni avicole sono un perfetto alleato per la 
salute e il benessere fisico ad ogni età. 

POLLO
Italia



Birre in Lattina

AMSTEL

euro
3
33 CL

WATNEYS

euro

33 CL

IPA

euro

33 CL

TRAPPE

euro

33 CL

5,5

5,5

5,5


