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9 burger non sono
accompagnatt dal contorno



Ontrattionu

MIX DI PATATE FRITTE 4.5

PATATE SPEZIATE 4.5
~al Cajun 2 Pope Noro

STEGCO DI POLLO CROCCANTE

~ con Salsa Jeriyaki

GROCGHETTE DI RAPE 5

~ con Caciocavallo, Limone ¢ Mayo alla Curcuma

COPERTO 1€

Per qualsiasi informazione su sostanze e allergeni é possibile
consultare Uapposita documentazione che verra fornita su richiesta,
dal personale di servizio. Potrebbero esserci variazioni nel menu
legate alla reperibilita det prodotti di stagione
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BLACKANGUS RAISERIN

CAPOCOLLO POLLO

Scegli il panino, Pane bianco o at Semu di Jucca e (urcuma
¢ abbinalo ai tagli consigliati dallo chef) Onofrio (afagna.
Jutti i burgenr sono disponibili anche al Piatto.

*in base alla disponibilita, il prodotto
potrebbe essere surgelato




HAMBURGER - (750 g»)
BACON, CHEDDAR
CIPOLLA
POMODORI, ICEBERG
RETCHUP -~ #ome-made
MAIONESE -~ #ome-made

MIX DI PATATE FRITTE
(Patata Viola, Patata Gialla)




HAMBURGER - (750 g»)
UOVA AL TEGAMINO
BACON CROCCANTE
MAYO AL PECORINO DI FOSSA
E TARTUFO, MELOGRANO
FUNGHI CHAMPIGNON

RIWI, MISTICANZA, SCAGLIE
DI PARMIGIANO, STICK DI CAROTE
SEMI DI GIRASOLE
DRESSING AL LIMONE




HAMBURGER - (750 ¢»)
SGAGLIOZZE (POLENTA FRITTA)
CACIOCAVALLO
CIPOLLA ROSSA
CAROTE IN AGRODOLCE
MAYO AL CURRY

FETA, CLEMENTINE
MISTICANZA, FINOCCHIO
SEMI DI ZUCCA
DRESSING ALLA SENAPE




HAMBURGER - (750 g»)
SALSA HOISIN
CAROTE SEDANO-RAPA
CHEDDAR, BACON
GERMOGLI DI SOIA
ALL'OLIO DI SESAMO

BARBABIETOLA
CACIOCAVALLO, LATTUGA
CHIPS DI MANDORLE
ACETO BALSAMICO




HAMBURGER - (750 g1)
MELASSA AL MELOGRANO
CUBETTATA DI PATATE
PISTACCHIO, SALSA AL MIELE
LIMONE, SENAPE
CHIPS DI RISO

RIWI, MISTICANZA, SCAGLIE
DI PARMIGIANO, STICK DI CAROTE
SEMI DI GIRASOLE
DRESSING AL LIMONE




HAMBURGER -~ (750 g»)
RAPE, FIORDILATTE
MANDORLE
'NDUJA A GOCCE
CAPOCOLLO
CROCCANTE

FETA, CLEMENTINE
MISTICANZA, FINOCCHIO
SEMI DI ZUCCA
DRESSING ALLA SENAPE




BURGER DI ZUCCHINA
SALSA AL COCCO
PASTA DI PISTACCHIO
MENTA
TORTILLAS

BARBABIETOLA
CACIOCAVALLO, LATTUGA
CHIPS DI MANDORLE
ACETO BALSAMICO
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BLACK ANGUS
Inlanda

Con la sua natura selvaggiae i suoi allevamenti naturali,
Ulrlanda é una terra privilegiata in termini di qualita,
affidabilita e sapore della carne. I capi sono allevati al pa-
scolo e in inverno la dieta st arricchisce di fieno, cereali, bar-
babietole e melassa di canna da zucchero. La frollatura tra-
dizionale in osso di due settimane permette la formazione di
un gusto unico. La tenerezza e un colore rubino intenso si
combinano alle striature di grasso dovute alla marezzatura
naturale delle carni.
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KAISERIN

Yernmania

Per poter fregiare questa Bavarian Heifer (giovenca
bavarese) dell’esclusivo brand Kaiserin, viene seguito un pro-
cesso di selezione molto accurato: vengono scelti solo tagli
che  rispettano  requistitti  di  conformazione e
inflitrazione di grassi elevati (15-17%) e frollati per 21
giorni. Il risultato e una carne succulenta e tenera, adatta a
tutti i palati.
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MADAMA BIANCA
Otalia

Allevata in Piemonte, é la piu importante razza autoctona
italiana. Caratterizzata dal suo splendido manto bianco, é
conosciuta in tutto il mondo grazie alle sue caratteristiche
uniche: eleganza, finezza, grande muscolosita e accresci-
mento, basso contenuto di colesterolo e tessuto connettivo
oltre a un ottimo rapporto fra acidi grassi saturi ed insaturt.
Questa razza é tra quelle pin salubri, avvicinandosi alle
virtu dietetiche del pesce.
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WAGYU
Australia

Gli allevatori australiani hanno esaltato pin di altri le
caratteristi eccezionali di questa razza bovina autoctona del
Giappone. Un’eccellenza assoluta, dal sapore intenso e
dall’eleganza imbattibile. La quantita di grasso infiltrata
nella polpa permette di esaltarne la sapidita, senza mai
essere sopra le righe, con una piacevolezza fuori dal comune.
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CAPOCOLLO

talia

Il capocollo é un taglio carne suina e rap- presenta la parte
della schiena adiacente alla testa. In pratica é l'estremita
della lombata. E costituito da differenti fasce muscolari,
inframmezzate da una quanti- ta importante di grasso visibi-
le. Questo grasso lo rende molto interessante come taglio,
perché é in grado di mantenere la carne morbida e di confe-
rirgli un sapore molto intenso, ma essendo asportabile con
facilita, non influisce in modo cosi impor- tante sull'apporto

calorico.

POLLO
Ytalia

Le sue carni bianche sono uniche per qualita di allevamento
e per il sapore che le contraddistigue. I polli sono allevati a
terra e crescono lentamente seguendo tempi naturali. L’ali-
mentazione curata e ricca di cereali rende le carni pit sode
e saporite. Grazie all’apporto di proteine “nobili” e alla
ridotta quantita di grassi totali con prevalenza di mono e
polinsaturi, le carni avicole sono un perfetto alleato per la
salute e il benessere fisico ad ogni eta.




Birvrne in Lattina

- AMSTEL
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- TRAPPE

. 33cL

. 33CL




