
MENU

Pizze & Burger Super!

NEW!

Ricette dello chef Onofrio Cafagna

Impasti del pizzaiolo Giuseppe Piscitelli

SUPERSANTOS



renota ioni
Info &

340.797.7437

Buon appetito e buon ascolto.
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ALLA SPINA
KROMBACHER
Pils

0,40

5€

0,20

3€

IPA del mese

BIRRA DEL MESE

Chiedi al personale!
0,50

7€

0,30

5.5€

0,50

7€

0,30

5.5€

tripel
A rotazione

Scotch Ale  

0,50

7€

0,25

4.5€

Gordon

Chiedi al personale!
0,50

7€

0,30

5.5€

COCKTAILS
Se preferisci 
un drink chiedi
al personale!

6€



Future
DDH Pale Ale
Italia / Rebel’s / 5,0%

0,33

6.5€€

BIRRE
IN LATTINA

6.5Keller Pils
Italia / Rebel’s / 5,0%

 

0,33

€

Belvedere

Lollipop
Belgian Scotch Ale
Italia / Rebel’s / 8,5%

0,33

6.5€€

6.5Tripel
Italia / Rebel’s / 8,0%

 

0,33

€

Serial Tripel

Tempura Crunch
Asian Neipa
Italia / Rebel's / 6,0%

0,33

6.5€€

6.5Double Ipa
Italia / Rebel’s / 8,0%

 

0,33

€

tropical bomb



BIRRE
IN LATTINA

BIRRE
IN BOTTIGLIA

STRAFFE HENDRIK
Quadrupel
Belgio / De Halve Maan / 11%

0,33

7 €€

KWak
Belgian Strong Ale
Belgio / Bosteels / 8,4%

0,33

5.5 €€

RUSTY
Strong Scotch Ale
Italia / LZO / 8,0%

0,33

6.5€€

4.5Golden Ale
Italia / Birra Salento / 5,0%

 

0,33

€

Igea gluten free

hera
Dark Lager
Italia / Rellabrew / 5,5%

0,33

6.5€



Per qualsiasi informazione su sostanze e allergeni è possibile 
consultare l’apposita documentazione che verrà fornita su richiesta, 

dal personale di servizio. Potrebbero esserci variazioni nel menù 
legate alla reperibilità  dei prodotti di stagione  

QUASI    FRITTIú

ú

Tutt i

OLIVE 2€

PETTOla cacio e pepe 5€

PETTOla SPECIAL 7€

STecchi di pollo
CON salsa teriyaki 7 €

Crudo alla barese 8€

PIZZARELLA
salsa di POMODORO san marzano 

RICETTA A SCELTA DAL MENU

5€

7€

3.5€TARALLI

Bruschette 4.5€

4.5€PATATE / Patate speziate 

1€COPERTO 

Chiedi al personale!



DAISY
HAPPY
ù  rgh r k 

8€

SAN MARZANO

7€

+0.5€

OLIVE 
TAGGIASCHE

+1€

+2€

mortadella
o bacon

+2€

SALAME
PICCANTE

+1.5€

+2€

BUFALA

+3€

PROSCIUTTO
cotto

+2€

carciofi sott’olio
o pomodoro secco

+2€

+3€ +3€

+2€ +1.5 €

RICOTTA MARZOTICA
AFFUMICATA

€

DATTERINO A FREDDOA CALDO

CAPPERI
o rucola ALICI

CAPOCOLLOFUNGHI

GRANELLA
DI PISTACCHIO

sTRACCIATELLA GRANA

+2€

CRUDO
o GUANCIALE

+1
Provola 

affumicata

+2€

+3€

sCEGLI LA SALSA HOME-MADE sCEGLI LA MOZZARELLA

aGGIUNGI A PIACERE

sCEGLI L’IMPASTO
DEL GIORNO!



dadolata di bufala 
mortadella

basilico 

parmigiana
di melanzane

13.5€

CARA
EATALIA

Nuova RICETTA

Special del Mese



û

û

Un poco diBASTA
ZUCCA

11.5 €

BUFALA
SOLDIERS

POMODORO INFORNATO
(marinato con basilico, limone
e scalogno)

BUFALA, PEPE
ZEST DI LIMONE
RIDUZIONE AL BASILICO

IN COTTURA

A FREDDO

14 €

FIORDILATTE
PARMIGIANA DI ZUCCA
CACIOCAVALLO

CAPOCOLLO CROCCANTE
NOCCIOLE TOSTATE
OLIO VERDE

IN COTTURA

A FREDDO



12.5 €

FIORDILATTE
RAPE

OLIO AL POMODORO 
SECCO E N’DUJA
MANDORLE

IN COTTURA

A FREDDO

13 €

SALSA
GUANCIALE

PECORINO
PEPE

IN COTTURA

A FREDDO

CIME
RAPú

ú

Di

LAZIO
AFTERNOON



HEY
JOEú

ú

Tale

14 €

FIORDILATTE
taleggio

crudo
nocciole
polvere di liquirizia

IN COTTURA

A FREDDO

12.5 €

patate 
provola
salame piccante

prezzemolo

IN COTTURA

A FREDDO

PATATAT



SMOKED
WATER

ITALIA NO
ITALIA SI

10 €

POMODORO INFORNATO
(marinato con basilico, limone
e scalogno)

ricotta affumicata
chips  di melanzane
basilico

IN COTTURA

A FREDDO

15.5 €

Patate 
fiordilatte 
bacon

IN COTTURA

Insalata di polpo
dressing alla senape

A FREDDO

ú

ú

On The



BETTER
PROVOLONE

11 pt

14 €

fiordilatte 
provolone

mortadella
carciofi sott’olio
pesto di pomodoro
secco e ‘nduja

IN COTTURA

A FREDDO

13.5 €

stracchino
fiordilatte

IN COTTURA

capocollo
olio all’arancia

A FREDDO

ORANGE
LADY



SuperBur er!

* in base alla disponibilità, il prodotto 
potrebbe essere surgelato

CHIANINA

madama bianca WAGYU*

CAPOCOLLO POLLO

Scegli il panino e abbinalo 
ai tagli consigliati dallo chef

I burger d’asporto NON HANNO
IL CONTORNO DI PATATINE



Nota Bene

Non disponiamo di un laboratorio
 separato per celiaci, tuttavia possiamo fornire 

pane senza glutine.

Per qualsiasi ulteriore informazione 
su sostanze e allergeni è possibile consultare 
l’apposita documentazione che verrà fornita 

su richiesta, dal personale di servizio. 

Allergeni
GL contiene glutine

L contiene lattosio

FS contiene frutta secca

contiene glutine

contiene lattosio

contiene frutta secca

non contiene glutine

non contiene lattosio

non contiene frutta secca



Segni Partico ari

Jo nny id

Hamburger ~ (180 gr)
bacon 

cheddar, cipolla

Consigliato con

13€14€ 9€

POMODORI, iCEBERG
KetCHUP ~ Home-made
Maionese~ Home-made

• 
PATATE FRITTE

13

!!

!



Segni Partico ari

Von Duten

 

Consigliato con

14€16.5€ 9€

•
Clementino, semi di girasole 

cetriolo scaglie di grana
dressing al miele di castagne

Hamburger ~ (180 gr)
nocciole, parmigiana di zucca

capocollo croccante
olio al prezzemolo

fonduta al pecorino di moliterno

! ! !



Segni Partico ari

 

Consigliato con

14€ 9€

Hamburger ~ (180 gr)
crema al tartufo

Uovo pochè
patate dolci

spinacino
clementino

Pochè Tina

13€

! !

 
PATATE FRITTE

•



Segni Partico ari

Consigliato con

14€16.5€ 9€

! !

Mur Att�e
Hamburger ~ (180 gr)

pesto di pomodori secchi
mortAdella
provolone

carciofi

 

 

•
Clementino, semi di girasole 

cetriolo scaglie di grana
dressing al miele di castagne



Segni Partico ari

Consigliato con

16.5€ 9€

Hamburger ~ (180 gr)
miso, salsa chili

mango, champignon
Shichimi togarashi

spinacino

M�s Kusay

13€

! ! !

 

 

•
Clementino, semi di girasole 

cetriolo scaglie di grana
dressing al miele di castagne



Segni Partico ari

Consigliato con

14€ 9€

Hamburger ~ (180 gr)
rape

bufala
olio alla nocciola

chips di topinambur

Toppin’ Andre

13€

! !

 

 

•
Clementino, semi di girasole 

cetriolo scaglie di grana
dressing al miele di castagne



Segni Partico ari

Spina Cina 
Spinacina vegetariana

mayo allo yogurt 
e melagrana

nuvole di carote
spinacino

Per Vegetariani

7€

! ! !

 

 

•
Clementino, semi di girasole 

cetriolo scaglie di grana
dressing al miele di castagne



La Carne

Germania
Per poter fregiare questa Bavarian Heifer (giovenca 
bavarese) dell’esclusivo brand Kaiserin, viene seguito un pro-
cesso di selezione molto accurato: vengono scelti solo tagli 
che rispettano requistiti di conformazione e 
inflitrazione di grassi elevati (15-17%) e frollati per 21 
giorni.  Il risultato è una carne succulenta e tenera, adatta a 
tutti i palati.

CHIANINA
Italia

Burger da animale di razza autoctona cresciuto allevato e 
macellato tra Arezzo e Siena e precisamente in val di 
Chiana. Animali dal manto bianco , chiamato mantello di 
porcellana molto pesanti  circa 1500 kg ed un tempo usati 
per il traino.



WAGYU

madama bianca
Italia

Allevata in Piemonte, è la più importante razza autoctona 
italiana. Caratterizzata dal suo splendido manto bianco, è 
conosciuta in tutto il mondo grazie alle sue caratteristiche 
uniche: eleganza, finezza, grande muscolosità e accresci-
mento, basso contenuto di colesterolo e tessuto connettivo 
oltre a un ottimo rapporto fra acidi grassi saturi ed insaturi. 
Questa razza è tra quelle più salubri, avvicinandosi alle 
virtù dietetiche del pesce.

Gli allevatori australiani hanno esaltato più di altri le 
caratteristi eccezionali di questa razza bovina autoctona del 
Giappone. Un’eccellenza assoluta, dal sapore intenso e 
dall’eleganza imbattibile. La quantità di grasso infiltrata 
nella polpa permette di esaltarne la sapidità, senza mai 
essere sopra le righe, con una piacevolezza fuori dal comune.

La Carne



CAPOCOLLO
Italia

Il capocollo è un taglio carne suina e rap- presenta la parte 
della schiena adiacente alla testa. In pratica è l'estremità 
della lombata. È costituito da differenti fasce muscolari, 
inframmezzate da una quantità importante di grasso visibi -
le. Questo grasso lo rende molto interessante come taglio, 
perché è in grado di mantenere la carne morbida e di confe -
rirgli un sapore molto intenso, ma essendo asportabile con 
facilità, non influisce in modo così impor- tante sull'apporto 
calorico.

Le sue carni bianche sono uniche per qualità di allevamento 
e per il sapore che le contraddistigue. I polli sono allevati a 
terra e crescono lentamente seguendo tempi naturali. L’ali-
mentazione curata e ricca di cereali rende le carni più sode  
e saporite. Grazie all’apporto di proteine “nobili” e alla 
ridotta quantità di grassi totali con prevalenza di mono e 
polinsaturi, le carni avicole sono un perfetto alleato per la 
salute e il benessere fisico ad ogni età. 

POLLO
Italia

La Carne



Thank you!


