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ALLA SPINA

CHIMAY ROUGE
Stile: Trappista
Origine: Belgio
Colore: Rosso ambrato
Fermentazione: Alta
IBU:  - Alc: 7,0 % 

CHIMAY TRIPEL

Origine: Belgio
Colore: Dorato
Fermentazione: Alta
IBU: 20 - Alc: 8,0 % 

KROMBACHER
WEISSE
Origine: Germania
Colore: Dorato
Fermentazione: Alta
IBU: 10 - Alc: 5,3% 

cl.50

5.5

RHENANIA
ALTBIER
Origine: Germania
Colore: Ambrato
Fermentazione: Alta
IBU: / - Alc: 4,8 % 

KROMBACHER
Stile: Pilsner
Origine: Germania
Colore: Giallo dorato
Fermentazione: Bassa
IBU: 23 - Alc: 4,8 % 

cl.20

3
cl.40

4.5

BLANCHE 
DE BRUGES
Origine: Belgio
Colore: Chiaro opalescente
Fermentazione: Alta
IBU: 23 - Alc: 5,0 %

cl.25

5
cl.50

7

cl.25

4.5

cl.40

6.5

cl.25

4.5

cl.40

6.5

cl.30

4
cl.50

6.5

21

Stile: Trappista



ALLA SPINA

NEW NEW NEW NEW
NEW NEW NEW NEW
NEW NEW NEW NEW

NEW NEW NEW NEW
NEW NEW NEW NEW
NEW NEW NEW NEW

NEW NEW NEW NEW
Ogni mese proponiamo nuove birre.
Scoprile tutte!

SENZA GLUTINE e ANALCOLICHE
chiedi al personale le birre diponibili

lupuloid

Origine: Inghilterra
Colore: Dorato
Fermentazione: Alta
IBU: 55 - Alc: 6,7% 

NEW NEW BLACK IGOR 
Stile: Black IpaStile: India Pale Ale
Origine: Italia
Colore: Nera
Fermentazione: Alta

  Alc: 6,5 % 

cl.30 cl.50

75
cl.30 cl.40

75.5



LATTINA/BOTTGILIA

Belvedere
Keller Pils
Italia / Rebel’s

Colore: Oro
Alc: 5,0 % 

6.5

cl.33

Lollipop
Belgian Strong Ale
Italia / Rebel’s

Colore: Ambrato
Alc: 8,5 % 

NEW

6.5

cl.33

Tempura Crunch
Asian Neipa
Italia / Rebel's

Colore: Oro Chiaroa
Alc: 6,0 % 

NEW

6.5

cl.33

Serial Tripel
Tripel
Italia / Rebel’s

Colore: Arancio
Alc: 8,0 % 

NEW

6.5

cl.33

tropical bomb
Double Ipa
Italia / Rebel’s

Colore: Oro Intenso
Alc: 8,0 % 

NEW

6.5

cl.33



Future
DDH Pale Ale
Italia / Rebel’s

Colore: Ambrato
Alc: 5,0 % 

NEW

6.5

cl.33

KWak
Belgian Strong Ale
Belgio / Bosteels

Colore: Ambrato
Alc: 8,4 % 

5.5

cl.33

6.5hera
NEW

Dark Lager
Italia / Rellabrew

Colore: Castagno
Alc: 5,5 % 

cl.33

STRAFFE HENDRIK
Quadrupel
Belgio / De Halve Maan

Colore: Mogano
Alc: 11,0 % 

NEW

7

cl.33

Igea gluten free
Golden Ale
Italia / Birra Salento

Colore: Dorato
Alc: 5,0 % 

NEW

4.5

cl.33

LATTINA/BOTTGILIA



~ ~ Ricette dello Chef Onofrio Cafagna 

ALLERGENI

 

Nota Bene

Non disponiamo di un laboratorio separato per celiaci, 
tuttavia possiamo fornire pane senza glutine.

Per qualsiasi ulteriore informazione su sostanze e allergeni 
è possibile consultare l’apposita documentazione che verrà fornita 
su richiesta, dal personale di servizio. 

GL contiene glutine

L contiene lattosio

FS contiene frutta secca

STuZZICHINI

a scelta tra
Olive - Patatine -  Lupini
crackers di mais

2

TARALLI disponibili in vari gusti 3.5

crudité 3.5

CRUDO ALLA BARESE
crudo di Parma stagionato 24 mesi

8



tutti i giovedi'

CLASSIC
pomodoro 

e mozzarella

SPECIAL
ogni settimana una 

ricetta diversa!

3.5 3.5



6.5

CLASSICA *
pomodorini, rucola, olio, sale e pepe 4.5

BRuschette

CApocollo * 
carciofi sott’olio, lattuga, fiordilatte 

*
 
Pane artigianale integrale della panetteria-pasticceria 
tranese LULA. Se ti è piaciuto puoi prenotarlo qui!

PANINI

pr
Mafalda CLASSICA

osciutto crudo di Parma stagionato 24 mesi, 6.5
datterino, fiordilatte, basilico, mandorle

 

PICCOLO 15

GRANDE 20

Salumi, formaggi e sott’olio
accompagnati da pane tostato con guanciale.

Una menzione speciale per il  Tabaccaccio
formaggio vaccino lombardo di forma quadrata, 

ricoperto da foglie di tabacco 
Kentuchy e irrorato di rum agricolo artigianale. 

TAGLIERI
 NEW



 

 
piada 

artigianale

Scegli la ricetta
pera
pera al vino, formaggio morbido, caciocavallo fondente

melanzana
melanzana sott’olio, pecorino, nocciola

zucca
crema di zucca, capperi, caciocavallo fondente
salsa di frutta secca

Abbina il salume

SALAME baccara' F.LLI BILLO
Un lombo di suino, avvolto in pasta di sopressa 
e contenuto in un budello naturale, stagiona pressato 
tra due assi di legno. Subito dopo viene arricchito con 
una selezione di spezie che ne esaltano sapore e aspetto.

tacchino al miele
Petto intero di tacchino allevato e macellato in Italia. 
Il gusto della carne di tacchino viene esaltato da 
una sapiente lavorzione e arricchito dall’esclusiva 
caramellatura con l’arancia e il miele biologico

PANCETTA ARROTOLATA STAGIONATA
Salume prodotto con metodo trardizionale dall’azienda
Casa Rago a pochi km da Matera. Prodotto con carne 
di suino nero lucano, allevato all’aperto nei boschi 
e nuttrito con un mix di cereali e farina di castagne. 
La dieta è arricchitadai prodotti del sottobosco 
che contribuiscono al suo sapore unico!

6.5

7.5

NEW

7.5



FRAGOLA

 

 

INSALATE

6.5

 
con clementino, semi di girasole, cetriolo
scaglie di grana, dressing al miele di castagne

6.5

MELAGRANA 
6.5con melagrana, barbabietola

semi di zucca, salsa yogurt

CLEMENTINO

GL, L, FS

L, FS

L, FS

NEW

con fragola, finocchio, feta, noci 
e dressing di soia e aceto balsamico

  

classic
cotto, insalata, philadelphia, sottiletta

o 3.5

toast

Big toast al crudo
crudo di Parma stagionato 24 mesi 
fiordilatte, lattuga, burro agli arachidi

7

Big toast
prosciutto cotto, philadelphia
sottiletta, insalata, pomodoro verde

5

COTOLETTA DI capocollo
cavolo, menta, limone, mayo alla senape
ketchup, Worchestershire sauce, cotoletta

7



mango
 

6

8

roll
 

mango, lattuga, salsa bbq, philadelphia

con prosciutto cotto
con straccetti di manzo marinati

frisCouS
il cous cous salentino fatto con le frise

TONNO 
pomodoro insalatiero, cetriolo, origano,
cipolla rossa, ravanello, capperi, tonno 

8

RAVANELLO
pomodoro insalatiero, cetriolo, origano,
cipolla rossa, ravanello, capperi

8

DOLCI

chedi al personale!
Dolce DEL GIORNO 5

NEW



U RB G E R

M E N U



a Domicilio
Servizio

ORDINI ENTRO LE 21

348.122.9456
392.971.0221

I burger non sono 
accompagnati dal contorno



Nota Bene

Non disponiamo di un laboratorio separato
per celiaci, tuttavia possiamo fornire pane senza glutine.

Per qualsiasi ulteriore informazione su sostanze e allergeni 
è possibile consultare l’apposita documentazione che verrà fornita 

su richiesta, dal personale di servizio. 

Allergeni
GL contiene glutine

L contiene lattosio

FS contiene frutta secca

contiene glutine

contiene lattosio

contiene frutta secca

non contiene glutine

non contiene lattosio

non contiene frutta secca



Intrattieni

PATATE SPEZIATE 
con Cajun e Pepe Nero

4.5

STICK DI MELANZANE 6(GL)

CROCCHETTE
AL FORMAGGIO

6.5
(GL, L)

PETTOLA AL POMODORO
con Basilico e Ricotta Marzotica

6(GL, L)

GYOZA PIASTRATI
Gyoza di manzo e verdure piastrati 
con salsa Wafu

7(GL, L)

NEW

STRACCETTI DI MANZO
con Verdure Pastellate e Salsa allo Yogurt

8(GL, L)

NEW

4.5MIX DI PATATE FRITTE 
Gialle e Viola

SPIEDO DI POLLO 7
(GL)

con Salsa Teriyaki

Special!



Scegli il panino, Pane Bianco o alla Barbabietola 
con semi di papavero e abbinalo ai tagli consigliati

dallo chef Onofrio Cafagna.

Tutti i burger sono disponibili al Piatto

BLACK ANGUS

POLLO

CHIANINA

madama bianca

CAPOCOLLOWAGYU*

KAISERIN*

I nostri burger

COPERTO 1 €

* in base alla disponibilità, il prodotto potrebbe essere surgelato

Potrebbero esserci variazioni nel menù
legate alla reperibilità dei prodotti di stagione



Spring Special

Hamburger ~ (180gr)

 

Contorno

Allergeni

Pancetta arrotolata, Mayo yogurt 
e senape , lattuga a juliennE, formaggio 

croccante con paprika e semi

melagrana, barbabietola
semi di zucca, salsa yogurt

Consigliato con

! !!

PAPA PRICK

912 14

NEW



Segni Particolari

Hamburger ~ (180gr)

 

Contorno

Allergeni

BACON, cheddar, pomodori
cipolla caramellata, iceberg
ketchup & maionese ~ Home- made

mix di patate fritte
(Patata Viola, Patata Gialla)

Consigliato con

JOHNNY KID

1314 9

!



Segni Particolari

14 916.5

Hamburger ~ (180gr), NOCCIOLE

 

Contorno

Allergeni

VON DUTEN

parmigiana di zucca, capocollo 
croccante, olio al prezzemolo

fonduta al pecorino di moliterno

Fragola, finocchio, feta
Noci e dressing soia e aceto balsamico

Consigliato con

! ! !



POCHÈ TINA
Segni Particolari

12

Hamburger ~ (180gr)

 

Allergeni

crema al tartufo, Uovo pochè
patate dolci, spinacino, clementino

Consigliato con

14

Contorno

CLEmentino, semi di girasole
cetriolo, scaglie di grana

dressing al miele di castagne

9

! !



MUR ATTORE
Segni Particolari

13 913

Hamburger ~ (180gr)

 

Contorno

Allergeni

pesto di pomodori secchi, 
mortAdella, provolone, carciofi

melagrana, barbabietola
semi di zucca
salsa yogurt

Consigliato con

! !



9
Allergeni

Consigliato con

! !

16.5

!

Segni Particolari

Hamburger ~ (180gr)

 

Contorno

SIR TAKIS

capocollo croccante, Mayo al curry 
di Madras, insalatina di ceci

feta, pomodoro, cetriolo, origano

Fragola, finocchio, feta
Noci e dressing soia e aceto balsamico

NEW

14



Segni Particolari

913

Hamburger ~ (180gr) 

 

Contorno

Allergeni

TOPPIN’ ANDRE

rape, olio alla nocciola
bufala, chips di topinambur

CLEmentino, semi di girasole
cetriolo, scaglie di grana

dressing al miele di castagne

Consigliato con

! !

13



SPINA CINA
Segni Particolari

Spinacina vegetariana 

 

Contorno

Allergeni

mayo allo yogurt e melagrana
nuvole di carote, spinacino

melagrana, barbabietola
semi di zucca
salsa yogurt

Ricetta Vegetariana

7

! !!



CHIANINA

NEW Italia

Burger da animale di razza autoctona cresciuto allevato e 
macellato tra Arezzo e Siena e precisamente in val di 
Chiana. Animali dal manto bianco , chiamato mantello di 
porcellana molto pesanti  circa 1500 kg ed un tempo usati 
per il traino.

La Carne



La Carne

BLACK ANGUS

KAISERiN

Con la sua natura selvaggiae i suoi allevamenti naturali, 
l’Irlanda è una terra privilegiata in termini di qualità, 
affidabilità e sapore della carne. I capi sono allevati al 
pascolo e in inverno la dieta si arricchisce di fieno, cereali, 
barbabietole e melassa di canna da zucchero. La frollatura 
tradizionale in osso di due settimane permette la 
formazione di un gusto unico. La tenerezza e un colore 
rubino intenso si combinano alle striature di grasso dovute 
alla marezzatura naturale delle carni.

Per poter fregiare questa Bavarian Heifer (giovenca 
bavarese) dell’esclusivo brand Kaiserin, viene seguito un 
processo di selezione molto accurato: vengono scelti solo 
tagli che rispettano requistiti di conformazione e 
inflitrazione di grassi elevati (15-17%) e frollati per 21 
giorni. Il risultato è una carne succulenta e tenera, adatta 
a tutti i palati.

Irlanda

Germania



La Carne

madama bianca

WAGYU

Italia

Australia

Allevata in Piemonte, è la più importante razza autoctona
italiana. Caratterizzata dal suo splendido manto bianco, è
conosciuta in tutto il mondo grazie alle sue caratteristiche 
uniche: eleganza, finezza, grande muscolosità e 
accrescimento, basso contenuto di colesterolo e tessuto 
connettivo oltre a un ottimo rapporto fra acidi grassi saturi 
ed insaturi. Questa razza è tra quelle più salubri, 
avvicinandosi alle virtù dietetiche del pesce.

Gli allevatori australiani hanno esaltato più di altri le 
caratteristi eccezionali di questa razza bovina autoctona 
del Giappone. Un’eccellenza assoluta, dal sapore intenso e
dall’eleganza imbattibile. La quantità di grasso infiltrata 
nella polpa permette di esaltarne la sapidità, senza mai 
essere sopra le righe, con una piacevolezza fuori dal 
comune.



La Carne

POLLO

CAPOCOLLO
Italia

Italia

Il capocollo rappresenta la parte della schiena adiacente 
alla testa, in pratica è l'estremità della lombata. È 
costituito da differenti fasce muscolari, inframmezzate da 
una quantità importante di grasso visibile che rende la 
carne morbida e le conferisce un sapore molto intenso.

I polli sono allevati a terra e crescono lentamente seguendo
tempi naturali. L’alimentazione curata e ricca di cereali 
rende le carni più sode e saporite. Grazie all’apporto di 
proteine “nobili” e alla ridotta quantità di grassi totali, le 
carni avicole sono un perfetto alleato per la salute e il 
benessere fisico ad ogni età.



33 CL

In Lattina!
Scegli la tua birra alla spina

 preferita, te la inlattiniamo noi 
e potrai gustarla dove vuoi!

Solo asporto e domicilio
Le birre possono variare in base 

alla disponibilità

KROMBACHER
3.5

KROMBACHER
WEISSE

5

5

CHIMAY ROUGE

CHIMAY TRIPEL

5

RHENANIA ALT
4.5

BLANCHE
DE BRUGES

5.5

6

TANGERINE
SESSION IPA 


